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Семинар на тему: 

Система Управления Пищевой Безопасностью 
в соответствии с требованиями международного стандарта 

ISO/IEC 22000:2005: 
Введение, Внедрение, подготовка Внутренних аудиторов. 

 
СЕМИНАРЫ BSI 
 
Открытые курсы - это семинары, которые проводятся в офисе BSI 
или его партнера по мере формирования группы делегатов.  Курс 
читает Ведущий преподаватель BSI в области системы управления 
пищевой безопасностью. 
 
По результатам курса – письменный экзамен.  

ISO 22000 – признанный во всем мире стандарт на Систему 
Управления Пищевой Безопасностью. Стандарт направлен на 
структуризацию требований к организации управления безопасностью 
пищевых продуктов на протяжении всего цикла от производства до 
потребления. Семинар состоит из 1-но дневного курса "Введение" 
(FSM01), 2-х дневного курса "Внедрение" (FSM02), который поможет 
Вам понять требования стандарта применительно к внедрению Вашей 
СУПБ, а также 2-х дневного курса «Подготовка внутренних аудиторов» 
(FSM03).  

Целевая аудитория: 
• Для наилучшего восприятия курс требует наличие предварительных 
знаний о Системах управления пищевой безопасностью и 
стандарте ISO 22000. Данное требование не обязательное т.к. курс 
может быть также ценен и понятен любым специалистам данной 
отрасли.  

• Специалисты, которым необходимо внедрить и эффективно 
управлять СУПБ 

Преимущества для Вашего бизнеса: 

Стандарт применим для всех компаний прямо или даже косвенно 
связанных с продуктами питания. Вы можете повысить пищевую 
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безопасность через внедрение и 
постоянное поддержание 

Системы Менеджмента в соответствии с требованиями ISO 22000.  

Структура семинара: 
• Понимание прямой зависимости обеспечения пищевой 
безопасности на предприятии от внедрения СУПБ в соответствии с 
требованиями ISO 22000.  

• Аспекты интеграции требований ISO 22000 и ISO 9001.  
• Раскрытие требований ISO 22000 и их практическое применение.  
• Применение навыков внутреннего аудита для оценки текущего 
состояния компании и сравнения с другими участниками рынка. 

  
Даты проведения: по мере комплектования группы 
Место проведения: г. Москва, офис BSI 
Стоимость:  FSM01 - 11328 рублей 
    FSM02 - 22656 рублей 
    FSM03 - 22656 рублей 
 
Цены указаны с учетом НДС за 1 делегата на курс. Стоимость 

включает обучение, питание (обеды + перерывы), материалы, экзамен, 
сертификаты.  
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